Zutaten

2 Birnen

130 g Zucker

350 ml WeiRwein

2 Kardamom-Kapseln, 4
Nelken

2 Sternanis, 2
Zimtstangen, 1
Vanilleschote

1EL Starke

Dessert

In Weillwein und Gewtlirzen
geschmorte Birnen

Entdecken Sie unser Rezept fiir in WeiBwein geschmorte Birnen.
Einfach nachkochen und genielRen! Besuchen Sie Kochateliers fur
mehr Rezepte.

So wird’s gemacht:

Schale einer Zitrone

Die Birnen schalen, halbieren und das Kerngehause entfernen.
Zucker mit WeiBwein und Gewdrzen aufkochen lassen.

Auf die Birnenhalften geben und abgedeckt ziehen lassen

Vor dem Servieren Flissigkeit in einen Topf geben und zur
Halfte reduzieren und mit angeriihrter Starke abbinden.
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