Zutaten

280 g Kalbsfleisch (am
besten aus der Hiifte)

1 Schalotte

4 Kapern

1 Spritzer Worcester
Sauce

1 TL mittelscharfer Senf
1 Eigelb

Vorspeise

Kalbs-Tatar mit Feige und
Gorgonzola

Entdecken Sie unser késtliches Kalbs-Tatar mit Feige und
Gorgonzola. Lassen Sie sich inspirieren und probieren Sie es in den
Kochateliers aus!

So wird’s gemacht:

1. Salz und Pfeffer

2. Kalbsfleisch, Schalotte und Kapern moglichst fein schneiden.
Mit den anderen Zutaten vermischen und wiirzen. In 4 Burger
Patties formen und nur kurz von einer Seite scharf anbraten.

3. Rucola

4. Gorgonzola

5. Focaccias aufschneiden. Rucola und Feigen-Chutney auf die
untere Halfte geben. Darauf den Patty mit Gorgonzola. Obere
Halfte des Focaccias zum abschlieBen.
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