Zutaten

1 Stange Lauch

2 mittelgroRRe Karotten
1 Rote Zwiebel

6 Stangen Sellerie

1 kleines Bund Petersilie

Beilage

Ofengemtise

Entdecke unser kostliches Ofengemiise-Rezept! Einfach zubereiten
und genieRen. Lass dich von Kochateliers inspirieren und koche mit
uns!

So wird’s gemacht:

1. Olivendl, Salz, Pfeffer, Zucker

2. Gemuse waschen, putzen, in grobe, gleichgrole Stiicke
schneiden. Das Gemuse auf ein Backblech geben und mit
Olivenol und Gewdrzen marinieren, anschlieend gut
vermengen. Im Backofen bei 200 °C Umluft ca. 20 bis 25
Minuten garen. Petersilienblatter abzupfen, grob hacken, unter
das fertige Gemuse mischen.
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