Beilage

Zutaten SuRkartoffelecken

e 500 g StiRkartoffeln
¢ 1 Limette
e 40 ml Olivenol

Entdecke unser einfaches Rezept fur kostliche StiBkartoffelecken
mit Limette. Probiere es jetzt aus bei Kochateliers!

So wird’s gemacht:

1. Die SuBkartoffeln schalen und in Spalten schneiden, mit Salz
und Pfeffer wiirzen und mit Olivendl betraufeln. Die
Sufkartoffeln im Ofen bei 220 °C Ober- und Unterhitze ca. 20
min backen. Die SiiBkartoffeln vor dem Servieren mit
Limettenabrieb wiirzen.
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