Dessert

Zutaten Turron-Parfait

e 60 g Zucker, 60 g Turrén

e, e e Entdecken Sie unser kostliches Turron-Parfait Rezept! Perfekt fur

jeden Anlass. Jetzt ausprobieren und geniel3en bei Kochateliers!
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. ZSOng Sahne So wird’s gemacht:

e 2 clLikor 43

20 g gerostete 1. Turrén zerbrockeln, zu der Eimasse geben und unter standigem
Mandelblattchen Rihren auflosen lassen. Likor und 50 ml Sahne zur Eimasse

e 4 kleine Glaser oder geben und diese dann Uber einem Eisbad ruhren, bis die Masse
Schalen kalt geworden ist. Anschlie3end die Sahne vorsichtig Sahne

e 200 ml Sahne steif unterheben.
schlagen, Glaser oder 2. Das Parfait in die vorgekihlten Formen flllen und mit
Schalen im Tiefkuhler gerosteten Mandelblattchen garnieren. Mindestens 3 Stunden,
vorkiihlen. Eigelb und am besten Uber Nacht, gefrieren lassen. Zum Servieren warmes
Zucker in einen Wasser uber die Formen laufen lassen und stirzen.

Schlagkessel geben und
mit einem Schneebesen
uber dem Wasserbad
schaumig schlagen, bis
sich der Zucker aufgelost
hat und die Masse hell
und luftig geworden ist.
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