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Zutaten

150 g Marzipanrohmasse
4 Eiweil3

120 g Zucker

1 Prise Salz

1-2TLZimt

300 g Puderzucker

300 g gemahlene,
gerostete Nusse

e 2 Eiweils

e 200 g Puderzucker

Backen, Dessert

Zimtsterne

Entdecken Sie unser einfaches Zimtsterne-Rezept! Backen Sie diese
kostlichen Platzchen und bringen Sie Weihnachtsstimmung in lhr
Zuhause. Besuchen Sie Kochateliers!

So wird’s gemacht:

1. Marzipan mit 1 EiweiR glatt kneten. Ubriges Eiweill mit Zucker
und Salz nach und nach unter die Marzipanmasse kneten.
Puderzucker, Nusse und Zimt mischen, unterkneten. Teig
mindestens 1 Stunde kalt stellen. Fiir die EiweiRglasur 2 Eiweil}
mit 200 g Puderzucker aufschlagen. Teig ca. 1 cm dick ausrollen,
dunn mit EiweilRglasur bestreichen. Mit einem angefeuchteten
Stern-Ausstecher ausstechen. Im Backofen bei 160 °C
Unterhitze 8-10 Minuten backen.

www.kochateliers.de
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