Zutaten

Zutaten fir die Tarte:
1Eigelb

40 g Vanillezucker

250 g Ricotta
Schalenabrieb und Saft
einer halben Limone

1 ERI. brauner Zucker

1 Rolle Blatterteig
Zutaten fir das Pesto:
1 Bund Basilikum

0,11 Wassermit75g
Zucker verkochen und
auskiihlen lassen

30 g gerostete
Mandelstifte

Mark einer Vanilleschote
Schalenabrieb und Saft
einer halben Zitrone
Erdbeersalat:

Backen, Dessert, Kuchen

Erdbeer-Ricotta Tarte mit
Erdbeeren und sullem
Basilikumpesto

Frisch, herb und sii8 — so schmecken die Farben Griin und Rot. Toll
flir ein sonniges Sommerpicknick!

So wird’s gemacht:

1.

4 Tarteformen von 8 cm Durchmesser ausfetten, mehlieren und
mit dem Blatterteig auslegen.
Uberstehende Teigrander entfernen.

. Ricotta mit dem Vanillezucker, dem Eigelb Limonensaft und -

abrieb verriihren und auf den Tarteformen verteilen

Den braunen Zucker gleichmaRig auf der Ricottacreme verteilen
und im Ofen fiir ca. 25 Min. bei 190 Grad backen.

Fiir das Pesto samtliche Zutaten, bis auf den Zitronensaft, in
einen Standmixer geben und fein purieren.

Erst kurz vor dem Gebrauch den Zitronensaft einriihren, da
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e 250g Erdbeeren sonst das Pesto an Farbe verliert.
7. Erdbeeren waschen und auf gewiinschte GroRe klein schneiden.
8. Mit einem ERloffel Vanillezucker und einem Spritzer
Zitronensaft abschmecken.
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