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Beilage

Balsamico-Schalotten

Entdecken Sie unser Rezept fiir kostliche Balsamico-Schalotten.
Perfekt fur Ihr nachstes Gericht! Jetzt bei Kochateliers
ausprobieren!

So wird’s gemacht:

1. Schalotten schalen und der Lange nach halbieren. Olivendl
erhitzen und die Schalotten glasig andunsten. Zucker
hinzugeben, leicht karamellisieren lassen und mit dem
Balsamico Essig abloschen. Einkochen lassen, dann den
WeilRwein und die Krauter dazugeben und bei geschlossenem
Deckel und mittlerer Hitze weichkochen, bis die Flussigkeit
verkocht ist. AbschlieBend mit Salz und Pfeffer abschmecken.
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