Zutaten

50g Marzipan

2 ELSahne

2 Bananen

4 Blatter
Frihlingsrollenteig
1 Eigelb

Dessert

Bananenfriithlingsrolle

Entdecken Sie unser Rezept fiir kostliche Bananenfrihlingsrollen!
Probieren Sie es aus und erleben Sie die asiatische Kliche bei
Kochateliers.

So wird’s gemacht:

1. Das Marzipan mit der flissigen Sahne glattrihren. Zwei
Bananen schalen und in 5 cm lange Stlicke schneiden. Den
Frihlingsrollenteig auslegen, mit der Marzipanmasse
bestreichen und jeweils ein Bananenstiick darin einrollen. Die
Enden mit Eigelb bestreichen und dann gut zusammendriicken.
Die Rollen in heiBem Ol, ca. 160 C., goldbraun ausbacken.
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