Zutaten

2 Eier

50 g Zucker

25 g Mehl

25 g Speisestarke
Vanillemark
Zitronenabrieb

g

Backen, Kuchen
Biskuit

Entdecken Sie unser einfaches Biskuit-Rezept fiir hr festliches
Osterment. Jetzt nachkochen und lhre Gaste begeistern! Besuchen
Sie Kochateliers.

So wird’s gemacht:

1. Eier, Zucker, Vanille, Salz und Zitronenschale in einem Topf
unter Rihren erwarmen, bis der Zucker gel6st ist (nur
lauwarm!). Eiermasse in der Kiichenmaschine sehr schaumig
aufschlagen. Mehl und Starke sieben, vorsichtig unterheben.
Mulden einer Muffinform ca. 32 mit der Biskuitmasse befiillen.
Im Backofen bei Ober- Unterhitze 180 °C 10-15 Minuten backen.
Kleine Kreise ausstechen und die Reste wiirfeln.
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