Zutaten

e 100 g Salz

e 1EL brauner Zucker

e 1TLgeraucherte Paprika

e 1EL Paprika edelsuR

e 1 TLRosmarin

e 1 TL Thymian

e 1TLgemahlene
Fenchelsaat

e 1 TLgemahlene Senfsaat

Saucen Dips Marinaden Gewtlirze

Brathahnchen-Gewiirz

Entdecke unser wiirziges Brathahnchen-Gewdirz fiir den perfekten
Grillgenuss! Jetzt ausprobieren und die Grillparty starten bei
Kochateliers!

So wird’s gemacht:

1. (der Name verrat es: fiir Geflugel)

2. Samtliche Zutaten gut vermischen. Das Gefliigelfleisch
mindestens fiir 30 Minuten mit dem Brathahnchen-Gewlirz
durchziehen lassen.
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