Zutaten

1/2 Weilkohl

2 Karotten

1 kleine Zwiebel

1 El WeiBwein Essig
Salz, Zucker
Mayonnaise

Beilage

Coleslaw Salad

Entdecke unser einfaches Coleslaw Salad Rezept mit knackigem
Gemouse. Probiere es aus und kreiere frische Geschmackserlebnisse
bei Kochateliers!

So wird’s gemacht:

1. WeiBkohl und Zwiebel in moglichst feine Streifen
schneiden/hobeln. Die Karotte schalen und raspeln. Das
Gemise mit Essig, Salz und Zucker marinieren und kraftig
durchkneten. 1 Stunde ziehen lassen und dann die
uberschiissige Flissigkeit abgieBen. Mit Mayonnaise, Salz,
Pfeffer abschmecken.
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