Zutaten

e 2 EL Thailandische
Fischsauce

e 4 ELBriihe

e 1,5EL Zucker

e 2-3 Knoblauchzehen

Saucen Dips Marinaden Gewtlirze

Fischsauce

Entdecken Sie unser einfaches Rezept fiir kostliche Fischsauce.
Bereiten Sie es jetzt zu und geniel3en Sie den authentischen
Geschmack mit Kochateliers!

So wird’s gemacht:

1. Zucker in Wasser auflosen. Fischsauce und Reisessig
hinzugeben. Knoblauch und Chili feinhacken, in die Sauce geben
und anschlieBend umrihren.
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