Zutaten

1 Zwiebel

50ml Rotwein

2 Laugenbrotchen
100g Trockenfriichte
200g
Schweinehackfleisch
2 Eier

Petersilie

Salz und Pfeffer

Beilage

Fleischfiillung

Entdecken Sie unsere leckere Fleischfillung mit Zwiebeln und
Rotwein. Jetzt nachkochen und genieBen! Besuchen Sie
Kochateliers fiir mehr Rezepte.

So wird’s gemacht:

1. DieInnereien einer Gans

2. Die Ganseinnereien putzen, klein schneiden und braten. Zwiebel
schalen, wirfeln und hinzugeben. Mit Rotwein abléschen und
kocheln lassen.

3. Brotchen, Trockenfriichte und Petersilie klein schneiden.

4. nun geschmorrte Innereien mit Hack, Brotchen, Friichten,
Petersilie und Eiern gut vermischen und kraftig wirzen.
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