Zutaten

* 1 grol3e Zwiebel

e 3 EL Tomatenmark

e 1 EL Hoisin SoRe

e 4 Tomaten

e 200 ml Cola

e 50 mlJack Daniels

e 1/2 EL gerauchertes
Paprikapulver

e Rauchsalz oder
Raucharoma

Saucen Dips Marinaden Gewtirze, vom Grill

Fur die Jacky-Coke BBQ-Sol3e

Entdecke unsere kostliche Jacky-Coke BBQ-SoRe! Perfekt fuir dein
Grillfest. Jetzt Rezept ausprobieren und die Grillkiinste verfeinern
mit Kochateliers!

So wird’s gemacht:

1. Zwiebel schdlen und wirfeln, angehen lassen und das
Tomatenmark hinzugeben. Leicht karamellisieren lassen, dann
mit der Cola abloschen. Die Marinade der Rippchen hinzugeben
und auf die Halfte einkochen lassen. Purieren, mit Hoi Sin,
Rauchsalz, Paprika und Jack Daniels abschmecken.
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