Zutaten

2 Eier

1 Eigelb

50 g Zucker

50 ml Apfelsaft
180 g Grafschafter
Apfelschmaus
400 ml Sahne
Formchen
Krokant:

50g Zucker

50g Haselnlisse
1 EL Butter

Dessert

Halbgefrorenes vom
Grafschafter Apfelschmaus

Entdecken Sie unser kostliches halbgefrorenes Dessert mit
Grafschafter Apfelschmaus. Jetzt nachkochen und geniel3en! |
Kochateliers

So wird’s gemacht:

1.

Eier und Eigelb zusammen mit dem Zucker und dem Apfelsaft
uber einem Wasserbad luftig aufschlagen, bis das Ei anfangt zu
binden. Dann vom Herd nehmen und den Grafschafter
Apfelschmaus einriihren, bis dieser aufgelost ist. Masse
anschlieBend kaltstellen.

. In der Zwischenzeit die Sahne steif schlagen und diese dann

vorsichtig unter die ausgekiihlte Masse heben. In Formchen
einflllen und im Eisschrank fiir mindestens 3 Stunden gefrieren
lassen.

. Fur den Krokant den Zucker goldbraun schmelzen, Nisse

parallel résten. Die Butter auf den heillen Karamell und die
Nisse verteilen, dann alles zusammen mischen und auf
Backpapier auskuhlen lassen.
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