Zutaten

e 500 g mittelgroRe
Kartoffeln

e 1kleine Zwiebel geschalt
und fein gewiirfelt

e 1 Bund Radieschen, 1
Bund Schnittlauch

e 0,4 | Bruhe

e 1 gestrichener EL
mittelscharfer Senf

e 2 cl WeiBweinessig

e 4 cl Rapsol

e Salz, Pfeffer

Beilage

Kartoffelsalat

Entdecken Sie unser Rezept fiir einen klassischen Kartoffelsalat.
Perfekt fur Ihr Grillfest! Jetzt nachkochen bei Kochateliers!

So wird’s gemacht:

1. Kartoffeln waschen und mit Schale in Salzwasser kochen.
AnschlieRend schilen und in diinne Scheiben schneiden. Die
Radieschen putzen, waschen und ebenfalls diinn schneiden.
Briihe, Essig, Zwiebeln und Senf in einen Topf geben und auf die
Halfte einkochen lassen. Den heifSen Sud tber die Kartoffeln
geben und ziehen lassen bis die Kartoffeln die komplette
Flissigkeit aufgesogen haben. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken, die Radieschen Scheiben, das geschnittene
Schnittlauch sowie das Pflanzendl hinzugeben. Vorsichtig
unterriihren.
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