Saucen Dips Marinaden Gewtlirze

Zutaten Kiirbis-Chutney

e 1/4 Hokkaido Kuirbis

« 2 Schalotten Entdecken Sie unser kostliches Kurbis-Chutney-Rezept! Perfekt fiir

lhr Wintergrillen. Jetzt nachkochen und genieBen bei Kochateliers!

e 1 Apfel
e 100 ml Apfelsaft .
e 50 ml Wer;fSer Balsamico So wird’s gemaCht:
Essig
e 1-2 EL brauner Rohrzucker 1. Kirbis (mit Schale verwenden) waschen und von Kernen
e 1 kleines Bund Petersilie befreien. Schalotten und Apfel schalen. Alles in 1 cm Wiirfel
e 50 g Butter schneiden. Erst Kiirbis in heiBem Ol anbraten, dann Schalotten
e Ol zum Braten und Apfel zugeben. Zucker dartiberstreuen und karamellisieren
e Kochateliers Wildsalz lassen. Mit Saft und Essig abloschen. Zugedeckt ca. 30 Minuten
“Jagerslust” leicht kocheln lassen. Petersilie waschen und fein schneiden.
Krauter und Butter unter das Chutney rihren. Mit Jagerslust
abschmecken.
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