Zutaten

1/4 Hokkaido-Kiirbis

1 EL Butter

50 ml Sahne

2 dicke, mehligkochende
Kartoffeln

Petersilie, Schnittlauch
Salz, Pfeffer, Muskat

Beilage

Kiirbis-Kartoffelpuree

Entdecken Sie unser cremiges Kiirbis-Kartoffelpiiree mit frischen
Krautern. Jetzt ausprobieren und die Herbstaromen genief3en! |
Kochateliers

So wird’s gemacht:

1. Kartoffeln in Schale weichkochen, pellen und durch die
Kartoffelpresse pressen. Kurbis in kleine Stiicke wurfeln aber
nicht schalen. In einem Topf mit Butter anschwitzen bis der
Kurbis weich ist. Sahne hinzugeben und aufkochen lassen.
Plrieren und gepresste Kartoffeln hinzugeben.

2. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss abschmecken.

3. Krauter fein schneiden und damit das Piiree verfeinern.
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