Suppen
Petersilienwurzelsuppe

Entdecken Sie unser Rezept fur eine cremige
Petersilienwurzelsuppe. Perfekt fiir kalte Tage! Jetzt nachkochen
bei Kochateliers!

So wird’s gemacht:

1. Petersilienwurzeln und Zwiebeln schalen und in kleine Stiicke
schneiden. Zwiebeln in Olivendl glasig anschwitzen, dann denn
gewaschen und kleingeschnitten Lauch sowie die
Petersilienwurzeln hinzugeben. Gemiise leicht angehen lassen
und mit WeiBwein abléschen. Die Gemusebriihe aufgieRen,
Suppe leicht kocheln lassen, bis das Gem{ise weich ist und
anschlieend mixen, bis eine samige Suppe entstanden ist.
Sahne hinzugeben und mit Salz, Pfeffer, Muskat und Sherry
abschmecken.
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