Zutaten

e 200 g Butter,
zimmertemperiert

¢ 1 kleines Bund
Schnittlauch, in feine
Réllchen geschnitten

e Salz, Pfeffer

Saucen Dips Marinaden Gewtlirze

Schnittlauchbutter

Entdecken Sie unser einfaches Rezept fir kostliche
Schnittlauchbutter. Perfekt fir Ihre Gerichte! Jetzt bei Kochateliers
ausprobieren!

So wird’s gemacht:

1. Die Butter aufschlagen, die Schnittlauchrollchen hinzufligen
und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

2. Mit einem Spritzbeutel mit Sterntiille auf ein Backpapier kleine
Rosetten aufspritzen und kaltstellen. Alternativ die Butter in
Frischhaltefolie einrollen und kaltstellen und bei Bedarf
Scheiben abschneiden.
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