Zutaten

80 g Vollmilch Kuvertire
40 g Zartbitter Kuvertire
400 g Sahne

40 g Zucker

3 Eigelb

20 ml Brandy

1/4 Orange (Abrieb)

Dessert

Schokoladen-Brandy Eiscreme

Entdecken Sie unser Rezept fiir cremige Schokoladen-Brandy
Eiscreme! Perfekt fiir heifBe Tage. Jetzt nachkochen bei
Kochateliers!

So wird’s gemacht:

1. Sahne und Zucker mit dem Orangenabrieb aufkochen und in
einem grof3en Schluck tiber das Eigelb schiitten. Dabei fleiBig
ruhren, damit sich keine Klimpchen bilden.

2. Kuvertiire hinzugeben, schmelzen lassen und dann mit Brandy
verfeinern. In der Eismaschine gefrieren lassen.
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