Zutaten

e 70 g Sahne

e 70 g Butter

e 70 g Muscovado-Zucker
(sehr dunkler Rohrzucker
von Mauritius)

Saucen Dips Marinaden Gewiirze

Toffee Sauce

Entdecken Sie unser einfaches Rezept fir kostliche Toffee Sauce!
Perfekt fiir Desserts. Jetzt nachkochen und geniel3en bei
Kochateliers!

So wird’s gemacht:

1. Sahne, Zucker und kalte Butterwdrfel unter standigem Rihren
aufkochen lassen, bis alle Zutaten aufgelost sind.
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